Fleischfachmann/-frau EFZ
Fachrichtung Feinkost und Veredelung

ussetzungen Wahlst du die Fachrichtung Feinkost und Ver-
Vora 3 edelung, wirst du zum Profi fiir die Herstellung
von kalten Platten, Fertiggerichten und Trai-

teur-Produkten. Zudem gestaltest du die Theke
ansprechend und bist im Verkauf tétig. Dabei

e Interesse am Umgang mit
Lebensmittel, insbesondere

mit Fleisch beratst und bedienst du die Kundschaft freund-
e Freude an gutem Essen und am lich und kompetent. Du informierst auch tber die
Kochen Herkunft und Verwendung der einzelnen Erzeug-
« Sinn fiir Sauberkeit und Hygiene nisse und gibst Anregungen zur Meniigestaltung

und Zubereitung. Die Elemente des Caterings

e Verantwortungsbewusstsein runden die Ausbildung ab.

o Handwerkliches Geschick
e Technisches Verstandnis

e Gute korperliche Verfassung
(Arbeiten in gekiihlten Rdumen)

e Gute Kenntnisse der regionalen
Landessprache

Dauer

e 3 Jahre

Entwicklungsmoglichkeiten

e Berufsmaturitat

o Berufspriifung (BP),
z.B. Betriebsleiter/-in
Fleischwirtschaft

e Hohere Fachpriifung (HFP),
z.B. Metzgermeister/-in

o Weiterbildungen in der Fleisch-
und Lebensmittelbranche,
z.B. Fleischtechniker

Entdecke jetzt mehr auf swissmeatpeople.ch




