ASSISTENTE MACELLAIA-SALUMIERA/
MACELLAIO-SALUMIERE CFP

Indirizzo di studio «Preparazione e vendita»

PIACERE, CONSULENZA E BUON GUSTO

L'indirizzo di studio «Preparazione e vendita» € incentrato sulla presentazione e sul gusto. Prepari piatti di
carne e pietanze pronte per la cottura, realizzi prodotti gastronomici e ti assicuri che tutto abbia un
aspetto fresco e accattivante. Confezioni ed etichetti i prodotti, rifornisci il banco di vendita e apprendi a
consigliare con competenza la clientela. Con il tuo senso di pulizia, precisione e cordialita rendi ogni
acquisto un'esperienza piacevole - giorno dopo giorno.

FORMAZIONE:

La formazione come assistente macellaia-salumiera o
macellaio-salumiere CFP dura due anni. Impari a preparare
prodotti a base di carne e a consigliare la clientela.
['apprendistato CFP fornisce competenze pratiche di base
e ti prepara a lavorare in modo professionale.

REQUISITI:

* Interesse per gli alimenti, in particolare per la carne
* Interesse per la consulenza e la vendita

* Presenza curata e cordiale

* Piacere nel contatto con la clientela

* Senso diigiene e ordine

* Attitudine per I'artigianato

* Spirito di squadra

ATTIVITA:

* Preparazione di piatti di carne e pietanze

* Trasformazione e confezionamento di prodotti
gastronomici

* Rifornimento e decorazione del banco di vendita

* Consulenza e servizio alla clientela

* Suggerimenti per la preparazione

* Preparazione di ordini

FORMAZIONE BREVE:

Con un titolo CFP in «Preparazione e venditan

puoi svolgere I'apprendistato AFC breve nell'indirizzo di
studio di tua scelta.






