
FORMATION :
La formation de bouchère-charcutière ou boucher- 
charcutier CFC dure trois ans. Tu apprends à valoriser les 
produits carnés avec créativité et à conseiller la clientèle. 
De nombreuses voies te sont ouvertes, telles qu’une maturité 
professionnelle, en vue de suivre des études dans une haute 
école spécialisée par la suite.

PRÉREQUIS :
•	Intérêt pour les denrées alimentaires 

et plus particulièrement la viande
•	Plaisir de bien manger et de cuisiner
•	Plaisir et empathie dans le contact avec la clientèle
•	Sensibilité à la vente et au conseil
•	Sens de la propreté et de l’hygiène
•	Habileté manuelle
•	Bonne condition physique

ACTIVITÉS :
•	Présenter et décorer le comptoir de viande  

et de charcuterie
•	Préparer la viande, la faire mariner ou la ficeler selon  

les souhaits du client
•	Servir la clientèle, la conseiller et partager des astuces 

de préparation
•	Planifier et composer divers plats et mets
•	Réceptionner et traiter les commandes
•	Assurer et contrôler le nettoyage, la qualité et l ’hygiène
•	Utiliser et entretenir des machines et des appareils

FORMATION RACCOURCIE :
Avec ton CFC dans le domaine de la commercialisation, 
tu peux effectuer un apprentissage CFC raccourci  
dans les orientations Transformation ou Production.

CRÉER DE VÉRITABLES MOMENTS DE SAVEUR À PARTIR DE LA VIANDE

Dans l’orientation Commercialisation, tu apportes la touche finale  
aux pièces de viande : tu transformes une simple côtelette en côtelette marinée prête à 
griller, à partir de viande hachée, tu prépares une garniture de burger assaisonnée  
ou encore des brochettes. Tu conçois des plats festifs, composes des plats prêts à cuire et 
tu les présentes avec une belle décoration. Tu conseilles les clients, partages des astuces  
de préparation et prends les commandes. Les éléments de service traiteur en font également 
partie. Bref, par ton intervention, les aliments deviennent une expérience.

BOUCHÈRE-CHARCUTIÈRE / BOUCHER-CHARCUTIER CFC
Orientation Commercialisation

SCANNE LE CODE QR ET TROUVE  
UNE PLACE D’APPRENTISSAGE QUI  
TE CONVIENT DANS TA RÉGION.




